REGULAMIN X EDYCJI KONKURSU )
,NASZE KULINARNE DZIEDZICTWO — SMAKI REGIONOW”
Na najlepszy regionalny produktzywnosciowy

1. Organizatorami konkursuas Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnegozatlr
Marszatkowski Wojewodztwa Doldtyskiego i Dolndlaski Osrodek Doradztwa
Rolniczego we Wroctawiu.

2. Celem konkursu jest:

* identyfikacja 1 zgromadzenie wiedzy o0 oryginalnyategionalnych produktach
zywnosciowych, wytwarzanych w gospodarstwach i przez liogeh rzemiglnikow

» poszukiwanie produktéw specyficznych, charakteiyztych dla danego regionu, ktore
mo st& si¢ jego wizytowky

* upowszechnianie wiedzy o mavosci wykorzystania waloréw specyficznych,
regionalnych produktow w ofercie lokalnego rolniatwturystyki (a w szczegoldoi
agroturystyki) oraz rzemiosta i przetworstwa

* nominacja konkursowych produktow do katalogu rodgimywnosci wyjatkowej
jakosci oraz wskazanie na mlowos¢ ubiegania € przez laureatow konkursu o
odpowiedni prawry ochrorg zgodmny, ze standardami obogzujacymi w UE.

3. Przedmiot konkursu
Przezzywnaosciowe produkty regionalne rozumiemy surowce lubafbyr, ktére mog by¢
przeznaczone do bezpedniego spaycia lub sporgdzania potraw. Regionalne produkty
musz by¢ zwiazane z okrdonym obszarem geograficznym, charakteryzowse
szczegolnymi cechami ¢zto wynikaacymi ze specyficznych warunkow klimatycznych i
glebowych regionu, z ktérego pochadz
Powinny by wytwarzane w matej skali, tradycyjnymi metodamywodzi¢ si¢ z tradycji
i kultywowanych w danym regionie zwyczajow oraz mamy by od dawna znane w
okolicy.

Produkty ocenianeghla w nastpujacych kategoriach:

| — Produkty regionalne pochodzenia zwigego (np.. ndso, ryby, drob, wdliny,

mleko, sery, farsze, miod i jego przetwory)

Il — Produkty regionalne pochodzeniaslnonego (np. owoce, warzywa, konfitury,

powidta, marmolady, octy, marynaty, soki, zakwamsyki, kasze, chleby i inne wypieki)

lIl — Napoje regionalne (alkoholowe i bezalkoholgwe

IV — Inne produkty regionalne w szczeg@oitaczace produkty rélinne ze zwierzcymi

(np. farsze)

4. Zasady udziatu w konkursie:

* w konkursie mog wzia¢ udziat wszyscy ci, ktérzy przedstawprodukty spetniajce
warunki podanej wiej definicji oraz prz§la wypetnione karty zgtoszenia do konkursu.
O udziale w konkursie decyduje kolefé@gtoszéa.

Karty zgtoszenia produktu powinny wphinajp&niej do dnia 09.06.201r., na adres:

Dolnoslaski Osrodek Doradztwa Rolniczego

Ul. Zwycigska 12

53 — 033 Wroctaw

z dopiskiem: ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo”

Wzor formularza dogpny jest w Urzdzie Marszatkowskim i Dolribaskim Qsrodku

Doradztwa Rolniczego we Wroctawiu oraz na stronatgrnetowych:

www.dodr.pl
www.umwd.dolnyslask.pl




* jeden producent nie zgtost jeden produkt w kadej kategorii

 jury finatdbw regionalnych wyloni zwyezcow w poszczegolnych kategoriach,
przyznajc I, 11'i lll miejsce;

» przedstawiciele Komisji Konkursowej dokomapa finale regionalnym nominacji
nagrodzonych produktéw do nagrody ,Perta 2010”. idmninacji nagrody ,Perty” na
finatach regionalnych magréwniez kandydowa te produkty, ktore otrzymaty I, Il lub
[l nagrock w poprzednich edycjach konkursu ,Nasze KulinarzéeDzictwo”.

Sparod nominowanych w finale regionalnym produktow, piKkata Konkursowa
dokona wyboru produktéw odznaczonych stataglBerta 2010”

* statuetki ,Perta 2010” zostanwvreczone na uroczystym Wielkim Finale pctkonym
Z prezentagj laureatow i regionéw.

* lista laureatéw zostanie umieszczona na stremiev.produktyregionalne.pl

» wszyscy laureaci ,Perel’, ze wszystkich edycji, zgtnap propozycg udzialu w
ekspozycji swoich produktow wraz z atievoscia ich sprzeday w czasie trwania
Targdbw, na specjalnie wydzielonych stoiskach w mmaPawilonu Produktu
Regionalnego”

Wszystkie pytania dotyaze spraw hie wyszczegolnionych w regulaminie, aazanych

z organizagj konkursu prosimy kierowana adresizabela.michniewicz@dodr.pl

tel. 71/ 339 80 21




